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Wiirstcheniim'Schlafrock

Zutaten: @ Heize den Ofen auf 200°C vor.
8 Wiener Wiirstchen
2 Péickchen Blitterteig @ Rolle eine Teigplatte mit dem
(backfertige Scheiben) Nudelholz zu einem etwas grofseren
3 EL Tomatenketchup Rechteck aus.
2 Zgiigmand @ Schneide das Rechteck an den
. langen Seiten sechsmal etwa einen
1EL Mll?h Daumen lang mit einem Messer ein. @
1/2 TL Kiimmel
100 g Kdise (z.B. Gouda) @ Flir die Marinade: Verriihre in
einer Schiissel den Schmand mit
@ o dem Ketchup. ]
R
N @ Nimm einen Pinsel, bestreiche den
. Teig mit der Marinade und lege das

Wiirstchen in die Mitte des Rechtecks.

@ Wilrstchen einpacken: Leg die Teig-
streifen nun abwechselnd iiber das
Wiirstchen und driicke sie leicht an.

@ Belege ein Blech mit Backpapier und
setze die Wiirstchen auf das Blech. @
Vermische die Eigelbe mit der Milch und be-

streiche damit die Wiirstchen.

Streue Kiimmel und etwas
Kise iiber die Wiirstchen
R [kise ] im Schlafrock und backe sie

; .- - K_\ . . i
x 022250 A 15 bis 20 Minuten im Ofen,
bis sie goldbraun sind.
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