Zutaten

250 g Palmin
200 g Puderzucker
2 Eier

1 Prise Salz

25 Butterkekse

40 g Kakao

1 EL Pulverkaffee

1 EL Milch

@ Palm,'n in einer

schmelzen lassen
und das Fett apki

@ In einer anderen Schiissel

Puderzucker mit Eiern, Salz, Kakao, Kaffee und Milch verriihren.
Das abgekiihlte fliissige Palmin langsam unterriihren.
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@ Eine kleine Kastenform (25 cm) mit Backpapled e
nund abwechselnd eine Schicht schokoladen

hicht Kekse (nebeneinander legen) einfullen.

Rezept: Uberliefert | Foto: fotolia.com
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