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Fiir Spiirnasen

“Detektiv-Kuchen:

Zutaten:

250 g Butter

300 g Zucker

4 Bio-Eier

300 g Mehl

100 g Back-Kakao
etwas Milch

1 Prise Salz

1% TLZimt

1 Msp. gem. Nelken
1 Msp. Muskatnuss
1 Pck. Backpulver

Zum Verzieren
Puderzucker
1 Blatt Tonpapier

3 <

5 ﬂ -

Heize den Backofen auf 170°C vor. (@ @
Schlage die Eier in eine Riihrschiissel.

Gib die Butter, den Zucker und das
Salz in die Schiissel und verriihre die Zuta-
ten zu einem gleichmayf3igen Teig. Fuge Zimt,
Nelken und Muskatnuss hinzu.

Lose in einer grof3en Tasse den Kakao —\ ( -~
in 3 EL Milch auf und gief3e das Ganze in die =
Riihrschiissel.

Hebe das Mehl mit dem Backpulver
unter und verriihre alle Zutaten zu einem
gleichmafdigen Teig.
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Lege sie als Schablonen auf den aus- “
gekiihlten Kuchen und siebe Puderzucker
dariiber.

Streiche eine Kastenform mit Butter
aus und befiille sie mit dem Teig.

Backe den Kuchen 5o Minuten lang
bei 170 °C.

Zeichne Schuhspuren auf ein Blatt
Tonpapier und schneide sie aus.
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